HEISSE UND KALTE DRINK-VARIATIONEN
FUR DEN WINTER




| Absolal fosolal
‘ﬂéj’ 0M [*!—“'—'!3 Hot Yanilia flpple tHot Cosmon (Vfule

—_— Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen. Alles auBBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.

Absolut Vanilia in ein Glas geben und mit der heiBen Flassigkeit Absolut Vodka in ein Glas geben und mit der heiBen
g auffillen. Mit einer Zimtstange und einer Apfelspalte garnieren. Flussigkeit auffillen. Mit einer Orangenzeste garnieren.
pro Glas 33cl pro 5| Zutaten Zutaten

:% 5¢ 75d  Absolut Vanilia 4c  Absolut Vodka

B it 28cl  425cl  Apfelsaft 10cl  Cranberrysaft
2 Spritzer 4EL Aflussiger Honig 1c  kochendes Wasser

Apfelspalte & Zimtstange Orangenzeste

Schlagsahne (optional)
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Alle Zutaten in eine Coupette geben und
mit Apfelscheiben und einem Rosmarinzweig garnieren.

Zutaten
6cl  Havana Club 3 Afios
3cl  frischer Limettensaft
2cl  Ahornsirup
Apfelscheiben & Rosmarinzweig




Tropical Winder
N Wenter Hotidays Frait Cake

= N - Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen. Alles auBBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
7/ Havana Club 3 Afios als erstes in ein Glas geben und mit Havana Club 3 Afios als erstes in ein Glas geben und mit
der heil3en Flassigkeit auffillen. Mit einer Zimtstange und der heiBen Flussigkeit auffillen. Mit Apfelspalten und
Ananasblattern garnieren. getrockneten Cranberries garnieren.
5cl  70cl Havana Club 3 Afios 5cd  70d Havana Club 3 Afios
14cl 200cl Maracujasaft 14cl  200c Kirschsaft
Hﬁ M .0/}. 14cl  200cl  Ananassaft 14cl 200c Apfelsaft (naturtrib)
2cl | 30cl Zimtsirup 2cd  30d Maraschinolikér

Havana Club 3 Afos, Limettensaft und Zucker Zimtstange & Ananasblatter Apfelspalten & getrocknete Cranberries

in ein Glas geben und verrithren. Minzzweig und
ausgedriickte Limettenspalten hinzugeben. Mit heiBem Wasser
auffillen und verriihren bis sich der Zucker aufgelést hat.

LY

5c  Havana Club 3 Anos
Saft einer ¥z Limette
3TL weiBer Rohrzucker
ca.9cd  kochendes Wasser
Minzblatter & Limettenspalten




Spekaddtius
Old Fashioned,

Havana Club 7 Afios, Grand Marnier und Spekulatius Sirup in
ein Rihrglas geben und auf Eis kalt riahren, bis das Rihrglas
beginnt zu beschlagen. AnschlieBend in einen Tumbler auf Eis
abseihen und mit Spekulatius garnieren.

5c  Havana Club 7 Anos
0,5cd  Grand Marnier
1cl  Spekulatiussirup
2Schuss Chocolate Bitters
Spekulatius




The Nordic Cubpan
Naleracker loddy Winter

Alle Zutaten in ein Glas geben, vermischen und mit etwas frisch

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen. Alles auBBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
geriebener Muskatnuss wiirzen. Nach Geschmack mit einem Havana Club 7 Afos als erstes in ein Glas geben und mit der Havana Club 7 Afios als erstes in ein Glas geben und mit der
Klecks Sahne, gerdsteten Marshmallows, Baiser, Muskat- heiBen Flissigkeit auffillen. Mit einer Zimtstange oder einer heiBen Flassigkeit auffillen. Mit einer Zimtstange und
oder Haselnuss garnieren. getrockneten Orangenscheibe garnieren. einer getrockneten Apfelscheibe garnieren.
pro Glas pro 5| Zutaten proGlas pro5] Zutaten pro Glas pro 5| Zutaten
4cl  170cl  Havana Club 7 Afios 5cl  70c Havana Club 7 Afios 5c  70cl Havana Club 7 Afios
5c  210cl Haselnussmilch 30c 420cd Cranberrysaft 1cd  15c  Zimtsirup
3cl  120cl Haselnusslikdr 1d 15¢cl  Zitronensaft 15cl  210cl  Apfelsaft
Muskatnuss & Sahne 1Schuss 2EL  Zimtsirup 15c  210cl  Ananassaft
Zimtstange oder Orangenscheibe getrocknete Apfelscheibe & Zimtstange

Hot-VYariante

Alle Zutaten langsam erhitzen, aber
nicht kochen. Mit frisch geriebener
Muskatnuss wiirzen.

Nach Geschmack mit einem Klecks
Sahne, gerdsteten Marshmallows,
Baiser, Muskat- oder

Haselnuss garnieren.




Zimtsirup und Havana Club Especial in einen Shaker
oder ein groBes Glas mit Deckel geben und den
Limettensaft hineinpressen. AnschlieBend Eiswarfel
hinzufigen. Rund 30 Sekunden lang kraftig schitteln
und in ein Cocktailglas abseihen.

Zutaten
5cl  Havana Club Especial
2,5cl  Limettensaft
2cl  Zimtsirup
Glasrand mit Zimt-Zuckergemisch
viele Eiswtrfel
Zimtstange




s e B

Alle Zutaten auBer Mineralwasser in einen Shaker oder ein
groBes Glas mit Deckel geben und kraftig schatteln. Inhalt in
ein Glas abseihen und mit Sprudelwasser auffiillen.
AnschlieBend mit Muskatnuss garnieren.

Zutaten

5c  Havana Club Especial

3cl  Limettensaft

2,5c  Lebkuchensirup
1Prise  getrockneter Ingwer
1 EiweiB

Sprudelwasser
Muskatnuss

Swilas

fHmond Funch,

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Havana Club Especial als erstes in ein Glas geben und mit der
heiBen Flassigkeit auffillen. Mit einer Zimtstange garnieren.

5cl
25¢l
2EL
1TL
1TL
4

Zutaten

Havana Club Especial
Mandelmilch

Honig

Kardamom

Zimt
Nelken
Zimtstange

Or

Alles auBBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Max. auf 65 Grad erhitzen. Havana Club als erstes in ein
Glas geben und mit der heil3en Flassigkeit auffillen.
Mit einer Orangenspirale garnieren.

6cl
2c
20cl

Zutaten

Havana Club Especial
Grand Marnier
naturtriber Apfelsaft
Orange



Virgyi I/afgw
Hmond, Fanch Culoar, YWiriler

Zutaten in einen Topf geben und erhitzen, Zutaten in einen Topf geben und erhitzen,
aber nicht kochen (max. 65 Grad). Dann die heile Flassigkeit aber nicht kochen (max. 65 Grad). Dann die heiBBe Flassigkeit
in ein Glas geben und mit Muskatnuss garnieren. in ein Glas geben und mit einer Zimtstange und
einer Apfelscheibe garnieren.

Zutaten

25cl Mandelmilch Zutaten

2EL  Honig 1cd  Zimtsirup

1TL  Kardamom 15¢cl  Apfelsaft

4  Nelken 15cl  Ananassaft
Muskatnuss Apfelscheibe & Zimtstange
‘) 1L Zimt
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Lillet Blanc in ein mit Eiswiirfeln gefilltes Glas geben.
Wild Berry und getrocknete Cranberries zugeben.
Mit einem Rosmarinzweig garnieren.

Zutaten
5cl  Lillet Blanc
10cl  Wild Berry
getrocknete Cranberries & Rosmarinzweig

__«_1.“,



Lillet
Tarte

Lillet Blanc, Apfelsaft und Zitrone in einem GefaB erhitzen,
aber nicht kochen. In einem dekorativen Glas servieren und
mit Zimtstange und Apfelscheibe garnieren.

pro Glas pro 5l Zutaten
10cl  240cl Lillet Blanc
10cl  240cl  Apfelsaft (naturtrib)
1l 20cl  Zitronensaft

L’;”ct Apfelscheibe & Zimtstange
Weriter Vive
Lillet Blanc in ein mit Eiswirfeln gefulltes Glas geben.
Tonic Water und eine Birnenscheibe zugeben.

Mit einer Prise Zimt und Thymian garnieren.
Hot Bultered
Zutaten - t
5cl  Lillet Blanc d(tdnz e,
10cl  Tonic Water
Birnenscheibe, Zimt & Thymian Fiir etwas mehr Extravaganz

Fir ein Glas 1 Teeloffel
weiche Butter unterriihren

und mit Meersalz

abschmecken.




Lillet Rosé in ein mit Eiswirfeln gefilltes Glas geben.
Dunklen Traubensaft und Ginger Beer zugeben.
Mit einer Prise Zimt und einer Orangenscheibe garnieren.

Zutaten
5c  Lillet Rosé
5c  dunkler Traubensaft
10cl  Ginger Beer
Orangenscheibe & Zimt




Lillet Rosé in ein mit Eiswirfeln gefiilltes Glas geben.
Tonic Water, Mandarinensirup, Zitronensatft und

Clementinenstiick zugeben. Mit einem Salbeiblatt garnieren.

bl
10d
1cl
1.5d

Lillet Rosé

Tonic Water

Mandarinensirup

frischer Zitronensaft
Clementinenstiick & Salbeiblatt

Liblet

Noisélle
Lillet Rosé, Kirschsaft, Maracujasaft, Zitrone und Haselnusssirup
in einem GefalB erhitzen, aber nicht kochen. In einem

dekorativen Glas servieren und mit einer Sahnehaube und

gemahlenen Haselnlissen garnieren.

5dl
4l
4l
1cl
1cl

165¢cl
130l
130l
33l
33cl

Lillet Rosé

Kirschsaft

Maracujasaft

Zitronensaft

Haselnusssirup

gemahlene Haselntsse & Sahne




0

Lillet Rouge in ein mit Eiswarfeln gefiilltes Glas geben.
Johannisbeersaft, Ginger Ale und Limettensaft hinzugeben.
AnschlieBend mit Minze garnieren.

10d
5cl
5l
2l

Lillet
frtiste

Lillet Rouge
Johannisbeersaft
Ginger Ale

frischer Limettensaft
Minze

lillet
Noel

Lillet Rouge, Orangensaft, Vanille- und Karamellsirup in einem
Gefal} erhitzen, aber nicht kochen. In einem dekorativen Glas
servieren und mit einer Orangenscheibe garnieren.

5c  150cl Lillet Rouge
10cl  300c] Orangensaft
1,5d 44cl  Vanillesirup
1,5d 44cl  Karamellsirup
Orangenscheibe




Kamazzoll

Ramazzotti Limoncello in ein mit Eiswirfeln
gefilltes Glas geben.

Zutaten
4cl Ramazzotti Limoncello
Eiswirfel

Kamazzollc
Limoncello Winter fonic

Ramazzotti Limoncello in ein mit Eiswiirfeln gefilltes
Glas geben. Mit Tonic Water auffillen. Mit frischen
Cranberries und Rosmarin garnieren.

Zutaten

4cl Ramazzotti Limoncello
12cl  Tonic Water
Eiswirfel
Frische Cranberries
Rosmarn

¥
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Limoncello Limoncello
Heifge Zitrone Mﬂf “Funsch

Aufgebriihtes Teewasser, eine frisch gepresste Zitrone und Ginger Beer, Zitronensaft und Orangensaft sowie frischen Ing-
einen Barléffel Honig in ein Punschglas geben und umriihren.  wer und Zimtstange(n) in einem Kochtopf erhitzen. In ein Punsch-
Ramazzotti Limoncello hinzufigen und mit einer frischen glas geben und Ramazzotti Limoncello hinzufigen. Mit einer
Zitronenscheibe garnieren. frischen Zitronenscheibe und einer Zimtstange garnieren.
Zutaten Zutaten
6cl  Ramazzotti Limoncello 7cl  Ramazzotti Limoncello
. 1 frische Zitrone (Saft) 10cl  Ginger Beer
?W&om 1 Barlaffel Honig 1cl frisch gepresster Zitronensaft

ca.1 Tasse Teewasser 1c  Orangensaft
L{:monccao W mtﬂ( &‘r l;tz 1 Zitronenscheibe 1-2  Scheiben frischer Ingwer
Y%  Zimtstange
Ramazzotti Limoncello in ein mit Eiswiirfeln gefiilltes Glas Zitronenscheibe & Zimtstange

geben. Mit Prosecco und Sodawasser auffillen. Mit einer

getrockneten Zitronenscheibe und einer Zimtstange garnieren. = - )
)
1 Zutaten
4cl Ramazzotti Limoncello
7.5c  Prosecco l r
2,5c Sodawasser \
A\ g Eiswurfel |
7y P getrocknete Zitronenscheibe
y & 8B a Zimtstange | I
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Winter
Kosato fonic

Ramazzotti Aperitivo Rosato und Tonic Water in ein Weinglas
geben. Eiswiirfel hinzugeben. Den Aperitif mit einer
Apfelscheibe, einer Zimtstange oder alternativ Zimtpulver
und einem Rosmarinzweig garnieren.

Zutaten

5cl  Ramazzotti Aperitivo Rosato
15¢cl  Tonic Water
1cl  frisch gepresster Zitronensaft
Apfelscheibe
Zimtstange
alternativ Zimtpulver & Rosmarinzweig

Kamazzollc
Kosalo Kossa

Alles auBBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Ramazzotti Aperitivo Rosato als erstes in ein Glas geben
und mit der heiBen Flassigkeit auffillen. Mit Cranberries

und einem Rosmarinzweig garnieren.

Zutaten
5cl  Ramazzotti Aperitivo Rosato

10cl  Cranberrysaft
1c  Zimtsirup
Cranberries & Rosmarinzweig




Kamazzolle
Fresco (V]ule

Ramazzotti Aperitivo Fresco und Ginger Beer
in ein mit Eiswirfeln gefilltes Glas geben.
Den Aperitif mit einer Ingwer- und einer
Zitronenscheibe garnieren.

Zutaten

5cd  Ramazzotti Aperitivo Fresco
10cl  Ginger Beer
1  Spritzer Zitronensaft
Ingwerscheibe
Zitronenscheibe

Kamazzoll
Fresco Bianco

WeiBwein, Honig, Sternanis und Zimtstange in einem
Kochtopf erhitzen. In ein Punschglas fillen und
Ramazzotti Aperitivo Fresco hinzugeben.

Mit Sternanis und Zimtstange garnieren.

Zutaten
5cl  Ramazzotti Aperitivo Fresco
20cl  WeiBwein
10g Honig
Sternanis
Zimtstange




Cremacchidto

Ein Glas mit aufgeschaumter Milch auffillen, den doppelten
Espresso dazugeben und mit Ramazzotti Crema verfeinern.

Zutaten
4cl Ramazzotti Crema
10c  Milch fir Milchschaum
1 Doppelter italienischer
Espresso




Ramazzolle Crema
als W—M

Verwende Ramazzotti Crema als Topping, um deinem

Lieblingsdessert den letzten Schliff zu geben.

Zutaten
Lieblingsdessert

(Eiscreme, Schokopudding)
Ramazzotti Crema als Topping

For oder mg Eis

Far den puren Genuss eignen sich
kleine Likorglaser oder ein Tumbler mit einem Eiswiirfel.
Die optimale Trinktemperatur liegt zwischen 15°C bis 18°C.

Zutaten

4cl Ramazzotti Crema
Eiswirfel (optional)




Vineo con FKamazzolli

Kamazzoll fAmarnFur

Ramazzotti Amaro mit warmem Glihwein in eine Tasse geben. Far den puren Genuss eignen sich kleine Likorglaser
Mit einer Zimtstange garnieren. oder ein Tumbler.
4cl  Ramazzotti Amaro 4cl  Ramazzotti Amaro

10cd Roter Glihwein

RAMAZZOTY

RN Az,

[RamAzzoTTI |




Jameson Jameson

Trish Oo«a’ Hol ﬁppl&& Cinnamon

Jameson mit Zuckersirup in einem Glas verriihren. Espresso Apfelsaft langsam erhitzen, aber nicht kochen.
direkt aus der Kaffeemaschine in das Glas laufen lassen und mit Jameson in ein Glas geben und mit der heiBen Flissigkeit
| Schlagsahne drapieren. AnschlieBend mit einer Vanilleschote auffillen. Mit einer Apfelscheibe und Zimtstange garnieren.
—— oder Zimtstange sowie gemahlener Muskatnuss garnieren.
[ L : \te
. ; 5cl 70cl  Jameson Irish Whiskey
5d 75cl  Jameson Irish Whiskey 30cl  430cl  Apfelsaft (naturtrib)
12cl  180cl Demerara- und Muscovado-Zuckersirup Apfelscheibe & Zimtstange

5c  75cd leicht geschlagene Sahne
10cl  170cl  medium gerdsteter Espresso
Vanilleschote oder Zimtstange
Muskatnuss

SMOOTH IRISH WHISKEY MAD
JOHN JAMESON WAY SINCE

&hml E:S@Wta

IRISH WHISKEY IRISH WHISKEY




) Alle Zutaten ohne EiweilBl und Gliihwein
vorsichtig erwarmen aber nicht kochen,

in ein passendes Glas geben und heilen

Gluhwein vorsichtig obenauf floaten.

aM(W Jeweils mit einer Kirsche und
M ! : g Orangenzeste garnieren.

Alle Zutaten bis auf den Glihwein in einem Shaker mit
Eiswdarfeln kraftig mixen, in einen mit frischen Eiswirfeln
gefullten Tumbler abseihen und den kalten Glihwein
vorsichtig obenauf floaten. Jeweils mit einer Kirsche
und Orangenzeste garnieren.

.v. YEARS OF 86E s .
COTeH WHISKY Zutaten
5cl  The Glenlivet 12 YO

2cl  Zitronensaft
1c  Zuckersirup
Y%cl Eiweil (optional)
5c  Glihwein

Kirsche und Orangenzeste




Apfelsaft und Kirschnektar zusammen mit dem Redbreast
und dem Zimtsirup langsam erhitzen, aber nicht kochen.
Den Abrieb von einer Muskatnuss in das Glas geben und

a : mit einer Zimtstange garnieren.
A3~ o
RE D B REAST : 5cl  Redbreast 12 YO

GLE POT STIL i 10cl  naturtriber Apfelsaft
Irish Whiskey 5c  Kirschnektar

AGED - -
trich min of BAE s ol 1cd  Zimtsirup _
RUIT and SHICE SHERRY andertones Muskatnuss und Zimtstange
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MADE WITH CARIBBEAN RUM
AND COCONUT FLAVOUR

-ORIGINAL-

LIQUEUR

alilrw FPopcorn

Malibu zusammen mit vier Kugeln Vanilleeis und
Karamellsirup in den Mixer geben und zu einem glatten

Milchshake pirieren. Alles in ein Longdrink-Glas geben.

Mit Sprithsahne, Karamellsirup und Karamellpopcorn
nach Wahl garnieren.

pro Glas 33cl
5cl

4Kugeln

6cl

pro 51
75l
60Kugeln
80cl

Zutaten

Malibu

Vanilleeis
Karamellsirup
Karamell-Popcorn
Sprihsahne




Heiger Wﬁtﬂtﬂ[d) Hot Chococo ‘

Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen. Malibu zusammen mit warmer Kakaomilch
Malibu als erstes in ein Glas geben und mit der heiBen in ein Longdrink-Glas geben. Nach Belieben
Flussigkeit auffillen. Mit einer Apfelspalte und mit Marshmallows garnieren.

einer Zimtstange garnieren.
pro Glas 33cl pro 5l Zutaten

Zutaten 5c  75c Malibu M@Mw
5cd  Malibu 28cl 425cl  warme Kakaomilch
10d  heiBer Apfelsaft Marshmallows P E % 4
Apfelspalte & Zimtstange
¢ ‘- Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Malibu als erstes in ein Punschgefall geben und

g

mit der heiBen Flissigkeit auffallen.

Bei Bedarf mit Spriihsahne servieren.

Zutaten
70cl
100l
100l
25cl
1Packchen Lebkuchengewtirz




Viad} Vi

Malfy Gin con Limone und Bitter Lemon in ein Glas geben. Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Eiswirfel hinzugeben. Den Aperitif mit Granatapfelkernen Malfy Gin con Limone als erstes in ein Glas geben und
und einer Birnenscheibe garnieren. mit der heiBen Flussigkeit auffillen. Mit einem Minzzweig
und einer Zitronenspalte garnieren.
Zutaten
5cl  Malfy Gin con Limone pro Glas 35cd pro 5| Zutaten
12cl  Bitter Lemon 5c 70cd  Malfy Gin con Limone
Granatapfelkerne & Birnenscheibe 28cl 410cl Earl Grey Tee

1,5d  20c Agavensirup
Minzzweig & Zitronenspalte




RO I

Vi adl
I/I/mZ‘f? Rosa ?m%ﬁ?k

Malfy Gin Rosa und Wild Berry in ein Glas geben. Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Eiswirfel und einen Spritzer Limettensaft hinzugeben. Malfy Gin Rosa als erstes in ein Glas geben und mit der
Den Aperitif mit getrockneten Cranberries heiBen Flissigkeit auffillen. Mit Spekulatiuskeksen
und einer Zimtstange garnieren. und Sauerkirschen garnieren.
Zutaten pro Glas 35cd pro 5| Zutaten
5cl  Malfy Gin Rosa 5cl 70c  Malfy Gin Rosa
12cl Wild Berry 14cl  200c Kirschsaft
1Spritzer Limettensaft 14cl  200cl  Pink Grapefruit Saft
getrocknete Cranberries & Zimtstange 1,5 30cd Agavensirup

Spekulatiuskekse & Sauerkirschen




Viaf Vi
Winter @m’a maw:ﬁ? FPunchy

Malfy Gin con Arancia und Ginger Ale in ein Glas geben. Alles auBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Eiswiirfel hinzugeben. Den Aperitif mit einem Minzzweig Malfy Gin con Arancia als erstes in ein Glas geben und mit der
und einer Zimtstange garnieren. heiBen Flussigkeit auffillen. Mit frischem Ingwer garnieren.
Zutaten pro Glas 35cl pro 5] Zutaten
5cl  Malfy Gin con Arancia 5cl  70cl Malfy Gin con Arancia
12cl  Ginger Ale 15c  215cl  Frichtetee
Minzzweig & Zimtstange 14cl  200cl Birnensaft

1,5c 15cl  Zuckersirup
frische Ingwerscheibe




—GIN-—-

ORIGIMALE

al
I/l/ml‘cnr/, Orégfi 2

Malfy Gin Originale, Traubensaft und

Tonic Water in ein Glas geben. Eiswiirfel hinzugeben.

Den Aperitif mit Trauben garnieren.

Zutaten

5c  Malfy Gin Originale
5cl  Roter Traubensaft
12d  Tonic Water
Rote Trauben

Via
sz‘gv'm(&%%owﬂ/

Alles auBBer der Spirituose erhitzen, aber nicht kochen.
Malfy Gin Originale als erstes in ein Glas geben und mit der
heiBen Flassigkeit auffillen. Mit einer Zimtstange und
einer Apfelscheibe garnieren.

pro Glas 35l pro 51 Zutaten
5d 70cd  Malfy Gin Originale
14d 200c  Apfelsaft (naturtriib)
14d 200c  Tonic Water
1,5d 30cd  Zimtsirup

Apfelspalte & Zimtstange
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